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SENOR  :LIC. EFRAIN CONDORI RIVERA. [HoRK_2 %Y pkua_ v/ |
Director de la Unidad de Gestién Educativa Local de Yunguyo. S
GIOVANI PANDO MAMANI

Jefe de la Unidad Territorial Puno = Qali Warma
PRESENTE. -

ASUNTO COMUNICO LAS ACCIONES CORRECTIVAS A LAS

SITUACIONES ADVERSAS DETECTADAS POR LA
CONTRALORIA GENERAL DE LA REPUBLICA, EN LA IES
“ANDRES BELLO” DE TACAPISI.

REF. : Oficio N° D000420-2024-MIDIS/PNAEQW-UTPUN.
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Tengo el agrado de dirigirme a su Digna Persona para saludarlo muy
cordialmente a nombre de la IES “Andrés Bello” de Tacapisi y del mio propio, al
mismo tiempo COMUNICO LAS ACCIONES CORRECTIVAS A LAS
SITUACIONES ADVERSAS DETECTADAS POR LA CONTRALORIA GENERAL
DE LA REPUBLICA, EN LA IES “ANDRES BELLO” DE TACAPISI. ya que en la
visita de la contraloria se ha detectado algunas deficiencias en la recepcion vy
almacenamiento de alimentos de Qali Warma, al respecto el Comité de Alimentacion
Escolar (CAE) implemento las siguientes acciones correctivas, los mismos que han
sido verificados por el Monitor de Gestién Local y que se detallan a continuacion:

Deficiencias detectadas

Accion correctiva realizada

v Los alimentos se encuentran almacenados junto (sin

divisiones) con algunos materiales y mobiliarios
(parlantes, bases de metal, cables, sacos, cartones,
escritorios, sillas, entre otros), expuestos a la
contaminacion.

Falta de mantenimiento en el almacén; el techo
presenta un socket eléctrico desprendido; la ventana
tiene vidrios quebrados y las paredes presentan
deterioros por la humedad y filtracion de agua; asi
como, desprendimiento de pintura.

Falta de limpieza en el almacén; el piso presenta
restos de alimentos y acumulacion de polvo; las
ventanas y cortinas presentan acumulacion de polvo
y objetos (clavos, lapicero, fosforo y Haves); y los
muebles {carpetas) donde se apilan los alimentos,
presentan acumulacion de polvo, empaques y restos
de alimentos en su interior.

Presencia de telarafias y restos de insectos en el
techo y ventanas del almacén.

Se ha comregido la distribucion intema de los alimentos
y ahora se encuentran con divisiones en mesas,
ademas se retird los parlantes del almacén, bases de
metal, cables, sacos, cartones sillas y entre otros,

Se realizé un mantenimiento general del almacén de
Qali Warma, se remplazo los vidrios quebrados,
arreglo y colocaron los socket eléctricos, también
realizo pintado de todas las paredes del ambiente.

Conjuntamente con el mantenimiento general, se
realizé la limpieza general de paredes y pisos, por lo
tanto por lo que no se encuentra el y se han refirado la
fotalidad de objetos que eran materia de las
observaciones

Se han retirado del ambiente las telarafias y restos de
insectos en las ventanas del aimacén.
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Falta de indumentaria adecuada y completa (mandil
limpio, entre otros) del encargado de la recepcion de
los alimentos

v

Se implemento con indumentaria completa para el
encargado de almacén, por lo que actualmente utiliza
la indumentaria cada vez que manipula los alimentos.

El CAE cuenta con un documento denominado
“Control de plagas y roedores”, donde se registro la
fumigacion efectuada por el personal administrativo
de la lIEE (04.03.2024); sin embargo, el CAE no
gestiono la fumigacion para el control de insectos,
roedores y ofras plagas en los ambientes de la lIEE
{en los dltimos 3 meses) ante las autoridades locales
ylo sanitarias.

La IE ha gestionado y enviado los documentos
comrespondientes a las instituciones aliadas como la
Municipalidad Distrital de Copani y Centro de Salud
Copani, solicitando la fumigacion de los ambientes
de almacén, cocina y comedor de estudiante,
esperando a la fecha pronta respuesta de las
autoridades sefialadas

El CAE no cuenta con un documento de control de
ingreso y salida de los alimentos (kardex), en el
almacén de la IIEE. Cuenta con un documento
denominado “Kardex 2024 - Tabla de dosificacion de
alimentos y salida de alimentos”, que ftiene
cantidades y saldos preestablecidos segin la dosis
{desayuno y almuerzo) programado para cada dia
(no registra cantidad total de ingreso y salida por dia,
saldos u ofros datos del alimento).

Al momento de la fecha el encargado de almacén
implementé la ufilizacion del Kardex en la
distribucion de alimentos (entrada y salida) y
actualmente la Insfitucion Educativa cuenta con el
documento actualizado.

Transporte de cuatro (4) carretas de cargas metalicas
junto con los alimentos, sin separacion o proteccion
entre ellos. Falta de limpieza intema en el vehiculo,
el piso presenta restos de alimentos, plastico y polvo;
y el plastico que recubre las paredes presenta polvo.
El personal de estiba (dentro del vehiculo) presenta
cubre zapatos desgastados (rofos) y con
acumulacion de polvo.

Los integrantes de comité de alimentacién escolar
(CAE), a la fecha verifica el camion que transporta
los alimentos. Dando cumplimiento a una de sus
funciones en la recepcion de alimentos.

ISC/DIR
C.C. ARCH

Asimismo, adjunto al presente las correspondientes evidencias

fotograficas de los trabajos realizados para levantar las observaciones

Hago propicia la ocasion para expresarle mis consideraciones mas

distinguidas de estima personal.

Atentamente,
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PANEL DE FOTOGRAFIAS DE LAS IES JEC ANDRES BELLO
a) BPM, BPHy BPAL.

FOTOGRAFIA N° 01
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FOTOGRAFIA N° 04

FOTOGRAFIA N° 05

b) GESTION DE FUMIGACION
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ASUNTO : SOLICITO FUMIGACION Y DESINFESTAC I(_')N DE LOS AMBIENTES
DE ALMACENY COCINADE LA LLE.S. “ANDRES BELLO” DE TACAPISL.
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Tengo el agrado de dirigirme a su Autoridad para saludario muy
cordialmente a nombre de la IES “Andrés Bello” de Tacapisi y del mio propio, al mismo
tiempo y hacer de su conocimiento que en el local de la institucion educativa, se viene
almacenando y preparando alimentos que entrega el Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma (PNAEQW), y segun la capacitacion recibida, los ambientes de
almacén y cocina deben estar fumigados y desinfectados periddicamente, en aras de
velar que los alimentos que se conservan y preparan en los ambientes, estén integros y
aptos para el consumo humano y no esté expuesto a generar riesgos a la salud de los
educandos, de esta forma se garantiza y mejora el servicio alimentario para que sea de
calidad.

Cabe precisar que la presencia de plagas revela un escenario con
condiciones sanitarias deficientes gue son las que propician su desarrollo, y al mismo
tiempo, es un factor de alto riesgo que alteraria el nivel de salubridad de los ambientes
de almacén y preparado de alimentos, por la presencia de microorganismo infecciosos
capaces de trasladar, tanto en el exterior como interior de su cuerpo.

Agradecemos &l apoyo permanente que se brinda a nuestra Institucion
Educativa, siendo el principal objetivo mejorar el servicio educativo a favor de nuestra
comunidad.

Hago propicia la ocasidn para expresarle mis consideraciones mas
distinguidas de estima personal.

Atentamente,

JSC/OIR
C.CARCH
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Tacapisi, 07 de agosto de 2024.
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SENORA  : DRA. YOSELIN DAMAZCO MAMANI.
Jefa de Establecimiento de Salud CLAS - Copani.
PRESENTE. -

ASUNTO SOLiCITO_FUM[GACIf}N Y DESINFESTAC@N DE LOS AMBIENTES
DE ALMACENY COCINA DE LA L.E.S. “ANDRES BELLO” DE TACAPISI.
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Tengo el agrado de dirigirme a su Autoridad para saludarlo muy
cordialmente a nombre de la IES "Andrés Bello” de Tacapisi y del mio propio, al mismo
tiempo y hacer de su conocimiento que en el local de la institucién educativa, se viene
almacenando y preparando alimentos que entrega el Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma (PNAEQW), y segln la capacitacion recibida, los ambientes de
almacén y cocina deben estar fumigados y desinfectados periédicamente, en aras de
velar que los alimentos que se conservan y preparan en los ambientes, estén integros y
aptos para el consumo humano y no esté expuesto a generar riesgos a la salud de los
educandos, de esta forma se garantiza y mejora el servicio alimentario para que sea de
calidad.

Cabe precisar que la presencia de plagas revela un escenario con
condiciones sanitarias deficientes que son las que propician su desarrolio, y al mismo
tiempo, es un factor de alto riesgo que alteraria el nivel de salubridad de los ambientes
de almacén y preparado de alimentos, por la presencia de microorganismo infecciosos
capaces de trasladar, tanto en el exterior como interior de su cuerpo.

Agradecemos el apoyo permanente que.se brinda a nuestra Institucion
Educativa, siendo el principal objetivo mejorar el servicio educativo a favor de nuestra
comunidad.

Hago propicia la ocasidén para expresarle mis consideraciones mas
distinguidas de estima personal.

Atentamente,

ISCADIR
C.C ARCH




